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La cuisine des fêtes de Noel 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Saumon fumé par nos soins tranché : 
 

o 250g : 25 euros 
o 500g : 50 euros 

Bouchées feuilletées aux escargots de Bourgogne, beurre au Pontarlier :  
 

o 6 pièces : 10 euros 
o 12 pièces : 18 euros 

      Foie gras maison au naturel :  
 

o 250g : 37,50 euros 
o 500g : 75 euros. 

 Les pièces apéritives : 15 euros  
 

o Sablé au parmesan, tartare de bœuf charolais et magret fumé. 
o Mini bouchée aux escargots de Bourgogne, beurre au Pontarlier. 

o Blinis maison, saumon fumé par nos soins et œufs de truite.  
o Foie gras et griotte, croustillant de pain d’épices. 
o Falafel aux herbes et tzatzíki au caviar d’Aquitaine. 

 Les plats de fêtes :  
 

o Vol au vent de fricassée de Poularde de Bresse aux morilles et vin jaune, légumes d’hiver. 30 
euros. 

o Saint Pierre en écailles de Saint Jacques, beurre de clémentine, embeurré de choux aux 
truffes. 30 euros. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 Les desserts de fêtes : 

  
Toutes nos bûches peuvent être préparées pour : 

6 personnes : 30 euros 
8 personnes : 39 euros 

10 personnes : 48 euros 

12 personnes : 56 euros  

• Bûche fruitée au cassis et vanille de Madagascar, biscuit madeleine et mousse aux marrons.  

• Bûche classique au confit de clémentines, crème au beurre à la pistache de Sicile, shortbread. 
Le dessert de fête en taille unique (4/5 personnes) : 24 euros 

 

• Le rondin de bois au chocolat, praliné mais et caramel pop-corn, dacquoise noisette, mousse légère 
au chocolat noir. 

 Les chocolats, pralinés et autres gourmandises  
 

Coffrets bonbons chocolat et/ou pralinés : 

• Coffret de 16 bonbons (environ 150g) : 13,50 euros 

• Coffret de 25 bonbons (environ 250g) : 22,50 euros 

• Coffret de 49 bonbons (environ 500g) : 45 euros.  
 

 Coffrets gourmands : ils se composent d’orangettes, mendiants au chocolat lait, mendiants au 
chocolat noir, rochers praliné, truffes, rochers croquants, oranges confites, gingembre confit, 

amandes et noisettes caramélisées enrobées de chocolat, fritures de Noel. 
 Coffret de 150g : 13,50 euros. 
 Coffret de 250g : 22,50 euros. 

Vous pouvez composer vos sachets ou coffrets en choisissant votre poids et vos gourmandises préférées. 
8,50 euros/100g. 

Papillotes maison :  

Les sachets se composent de gianduja au lait, gianduja noir, pâtes de fruits, rochers praliné, praliné à la 
noix de coco, buchette feuilletine, guimauves. 

• Le sachet de 250g : 15 euros. 

• Le sachet de 500g : 28 euros. 

Marrons glacés : 

• La boite de 6 : 18 euros. 

• La boite de 12 : 35 euros. 
Les oursons à la guimauve : la boite de 6 oursons (environ 120g) : 10 euros 

• Oursons guimauve vanille enrobé de chocolat lait 

• Oursons guimauve cassis enrobé de chocolat noir 

 
Les fritures de Noël se composent de petits sujets de Noel garnis ou pas au chocolat lait et noir : 8,50 

euros/100g (poids libre) 
Le vinyle de Noel : au choix en chocolat lait ou noir (environ 150g) : 18 euros. 

 
La tablette chaussette de Noel : au choix en chocolat lait ou noir (environ 100g) : 8,50 euros 

Les sucettes de Noel : au choix en chocolat lait ou noir (environ 20g) : 3,50euros. 


