Dewss dehiilés

CEuf confit de MorganLouche et escargots de Bourgogne, ftombée de chanterelles au vinaigre balsamique,

pouillon d'ail doux
Omble Chevalier Cévenol confit &lapancetto, contisé de cerfeuilmusgqué, coulis de bourrache

Ecrevisses pattesrouges etlaitue celfuce, fine gelée de carapaces et quelques raisins en pickles

Pavee de grosse daurade Royale, courge spaghettiet scorsonere au fenouilbronzé et pistache
emulsion de fumet

Sandre de pays, gnocchis de pomme Amandine, choux rouges en textures

L'hdifre « zéro » endentelle delbourgeons de cassis, poireaux des sables duBec d'Allier,
Sauce vigneronne

O@Wﬁémm

Charfreuse de perdreaux au fole gras, céleris de I'ami Arnoudbraisé enfier
Consommé comme un pot-au-feu servipour 2personnes

Volaille de Bresse enécailes de cepes, panais et chdtaignes aujus

Carréetnoisette de chevredilrdtis, endive cuisinée G 'orange et navet de Kyoto farcid’épaule confite

Epoisses Berthautléger et entier, croustille de pain et chutney de Créances
Comté fruité delamaisonHess, gelee de vin ala vanile ‘"Mada’, chantily de moutarde

Faisselle fraditionnelle dela ferme duHomeau selon vos golts : salée ou sucrée, creme duHomeau,
confitures, mielduRucher de Cortbeton

Powrv finiv

Chocolat Maohoé de Ile de Grenade, pure origine crémeux et sorbbet chocolat, croustilont de sésome

Pommes Granny Smith efromarin, creme légere Gla vanile de Modagascar, sorbet

Meringue soufflee, coings de Chassagne pochés et sorbet, marrons/ passion entexture

Assortiment de glaoces ef sortbets dumoment

Prix net et service compris

32€
38€
38€

42€
43€
40€

80€
40€

45€

12€

7€

18€

7€
7€

13€



