
Prix nets, service compris. La liste des allergènes est disponible sur simple demande . 

 
 

A partager 
Les petites boites de la conserverie « La Guildive » La pièce 12,50€ 

Planche de Charcuteries 16€ 

Planche de Fromages Régionaux 16€ 

Assiette de Frites fraiches maison 6€ 

Assiette de Frites fraiches maison sauce à l’époisses AOP 9€ 

Croque-Monsieur de queue de bœuf (4 pièces) 12€ 

Goujonnette de Silure 12€ 

Escargots de bourgogne en trois parfums 
(au beurre Persillé, marchand de vin et pimentos del piquillo) 

6 pièces 12€ 

12 pièces 20€ 

 

 

 

Menu «La Cabane » Menu noté sur l’ardoise 
Entrée / Plat ou plat / fromage ou Dessert 22€ 

Entrée / Plat / fromage ou Dessert  28€ 

Entrée / Plat / fromage / Dessert  34€ 

 
 
 

Menu enfant (jusqu’à 10 ans) : 
Steak haché ou Goujonnette de poisson  

Frites, salades ou légumes grillés  

1 boule de glace au choix 

15€ 

 
 

Nos entrées : 

Tranche de Jambon persillé maison 13€ 

Tranche de pâté en croute maison 15€ 

Betterave du jardin et cacahuètes, vinaigrette au vinaigre balsamique 15€ 

Asperges verte et blanches sauce gribiche 17€ 

Escargots de bourgogne en trois parfums 
(au beurre Persillé, marchand de vin et pimentos del piquillo) 

6 pièces 12€ 

12 pièces 20€ 

 

 



Prix nets, service compris. La liste des allergènes est disponible sur simple demande . 

Nos Burgers : 

Tous nos burgers sont accompagnés de garniture au choix : frites, salade ou fricassée de légumes du jardin. 

Burger cheddar et bacon 

Pain maison, steak, bacon, cheddar, pickles, salade, sauce burger maison 

17€ 

Burger Bourguignon 

Pain maison, steak, époisses, pickles, salade, tomates  

18€ 

Burger végétarien, 

Pain maison, fallafels, légumes grillés, salade, tomates sauce burger maison 

18€ 

Burger canard  

Pain maison, effiloché de canard, magret fumé, cheddar, pickles, salade, sauce chutney 

20€ 

 

Nos grillades : 

Toutes nos grillades sont accompagnées de garniture au choix :  Frites, salade ou fricassée de légumes du jardin. 

Saucisse de Morteau 16€ 

Fricassée de légumes du jardin 18€ 

Côte de porc 100% côte d’or 18€ 

Magret de canard de Vendée « découpé à la landaise » 22€ 

Filet de truite aux amandes 25€ 

Gambas grillées sauce vierge 26€ 

Poire de bœuf française 25€ 

Entrecôte de bœuf charolais français (300g min) 31€ 

2 Cailles en crapaudine  32€ 

CÔTE DE BŒUF (selon arrivage)  

DEMANDEZ NOTRE SÉLECTION. 

12€ /100g 

 
Nos desserts faits Maison : 

Cannelé à la vanille de Madagascar  3€/pièces 

Flan de la Saint Marc, fleur d’oranger et vanille, sorbet 8€ 

La fameuse mousse au chocolat de la cabane  8€ 

Dessert de saison d’Emilie   8€ 

 
Les glaces de la Fabrique Givrée 

1 boule 4€ 

2 boules 7€ 

3 boules 12€ 

Supplément chantilly 2€ 

Droit de couvert 5€ 
  



Prix nets, service compris. La liste des allergènes est disponible sur simple demande . 

 

La carte de l’après-midi  
De 14h30 à 18h30, les vendredi, samedi et dimanche 

 

Les petites boites de la conserverie « La Guildive » 12,50€ / pièce 

Planche de Charcuteries 16€ 

Planche de Fromages Régionaux 16€ 

Grande Planche « l’apéro des copains » fromage et charcuterie (environ 600g) 45€ 

Escargots de bourgogne en trois parfums 
(Au beurre Persillé, marchand de vin et pimentos del piquillo) 

6 pièces 12€ 

12 pièces 20€ 

 
Nos desserts faits Maison : 

Cannelé à la vanille de Madagascar  3€/pièces 

Flan de la Saint Marc, fleur d’oranger et vanille, sorbet 8€ 

La fameuse mousse au chocolat de la cabane  8€ 

Dessert de saison d’Emilie   8€ 

 
Les glaces de la Fabrique Givrée 

1 boule 4€ 

2 boules 7€ 

3 boules 12€ 

Supplément chantilly 2€ 

 

 
 
 
 
 
 

Nous sommes ouverts de 12h à 14h30 et de 19h à 22h du lundi, au jeudi,   
Et de 12h à 22h du vendredi au dimanche 

Fermé le mercredi 
Ouverture annuelle du 23 avril au 15 septembre 2026 


