carte traiteur fétes de fin d'année

Dlmanche 15 décenmbre, boutigue éphémere de Noél avee
viennoiseries, chocolats et autres gourmandises...

Date Limite de commande :

Le 20 décemtbre pour le 24 décenibre
Le 282 décentbre pour le 31 décenbre

Retralt et pa’uemewt :

Le 24 décentlore de 9h o 12N
Le =21 décembre de 9h 0 120

Les apéritifs, 12€/pers les & pidees :

- Gougtres feullletées o La poudye oe cépe
- Tempuwrn d'escargots de Bourgogne et duxelles de
champlgnons

- Accras de tourteauw au caramel de cltron
- Mind blinis ceuf de caille au "plat" et caviar d'Aquitaine

- Tartare de bewf Charvolals et bulot ode Granville,
moutarde d'épiees

- Hultre "ohan Leclerre' en gelée de Plnot Nolr, polreaux
vinatgyrette

Saumon de France mariné ou fumé, 9€ les 100gr

Tervine de fole gras, 9€ les 1009y



Les plats d'Edouard

Les entrées, 1Q€/pers .

- Damler de chevrewil et mangue, Légumes d'hiver
actodulés, gelée de chevreutl

- Transparence de Saint Jacques, crémeux de céler, flne
gelée de pomume verte

Les poissows, 22€/pers :

- Sandre de Saone et éerevisses i pattes rouges, Nantua et
quelgues gnocehis aw cltron bergamote

Barbue en teailles de Saint Jacques, boulllon de barbes
monté au beurve d'orange, fondue de scorsonéres

Les viandes, 22€/pers :

- Volaille de ®Bresse farcle a la truffe wolrve, cerfeulls
tubérewx aw jus et olgnons rouges rbtis. Parmentier
croustillant de culsse

- canaro colvert et fole ogras travalllé comme une
chartreuse de chow, Jus corsé aw polvre oe Jamaigue, purée
ole chatalgnes grillées au WMLSVQ@, Légumes ractines



Les biches d’'emilie

Doucewr chocolatée : Ebéwne, crémeux o la vanille de

Madagascar, biscuit chocolat sans farine, praling aux noix oe
pécan caramélisées

Owuelette Norvégienne exotigue : sorbet au citron vert, et sorbet
banawne/ passion, dacquoise a la wolx de coco, werbngue
fondante

Les vergers oe Chassagne-Mowntrachet : biscult nolsette, créne
aw bewrve marvon, pomume/colng, sablé o La farine de Gaudes

4 personngs 1 18€
© personnes 1 25 €
< ‘P@VSOVW\,@S : B4E
10 personngs @ 42€

12 persovwws : H50€

Le dessert individuel, 2e/pers :

La boule de Noél o La vanille de Madagascar, gelée et confit de
clémentines et oranges sanguines, sablé o la farine de
chatatgne



Les chocolats a’eEmilie

Les papillotes matsow : 2500y : 17,5€
5000y : 35€

Les warrons glacés : La bolte de & : 20€
La botte de 12 : z5€

Les sablés oe Noél : 4,5€ les 1009y

Les tablettes natures et gowrmandes : &€ (100gy)
Chocolat noir, lait, blanc

Coffret assortiments chocolats ganaches : 1250y : 11€
25001 : 22€
BHEE  B2E

Coffrets gourmands i composer : mendiants, truffes,
orangettes, rochers, oranges confites, nolsettes et amandes
envobées de chocolat.

1509y :14€

25001 : 22,5€

Pour toute commande, veulllez nwous contacter par téLéphowe
au 03.20.21.94 .94 ou par maLll contact@restauyamnt-
edent.com
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