
 

Fromage d’ici et là, frais et affiné (supp 12€) 
-Menu enfant de moins de 10 ans 25,00 €- 

Les tarifs sont indiqués en prix net et service compris. Tous nos produits viennent de France et pour la plupart de 

Bourgogne Franche-Comté, vous trouverez la liste au verso.  La liste des allergènes est disponible sur simple demande. 

Le restaurant ferme ses portes à 16h00 au déjeuner et à minuit au diner

Les Chenevottes 72€ 

Pieces apéritives 

 Les deux voyages d’Edouard 

 (Une préférence aquatique ou terrestre 

vous sera demandée)  

Le voyages d’Emilie 

Mignardises 

 

Accords met & vins 3 Services 30€ 

La Bourgogne en quelques bouchées 

-Saint Jacques de Plongée | Frisée de plaine de Saône| Truffe de Bourgogne 

-Filet de Perche |Courge spaghetti | Hollandaise au thym citron 

 Ou 

-Noisette de faon laqué au suc de vin rouge |Courge | Choux Bruxelles | 

Coing 

-Chocolat Red Mayan 62% | Streusel | Noisette 

Ou 

-Tarte pistache |amande aux agrumes | crème légère citron | sorbet 

Mignardises 

  

Les Encégnières 118€ 

 

Pieces apéritives 

 Les deux voyages d’Edouard 

 (Une préférence aquatique ou terrestre 

vous sera demandée)  

Les deux voyages d’Emilie 

Mignardises 

 

Accords met & vins 5 Services 45€ 

La Bourgogne en quelques bouchées 

-Saint Jacques de plongée | Frisée de plaine de Saône  | Truffe de 

Bourgogne 

-Scorsonère | trompette du Morvan | Consommé Bourguignon | Chou Kalé   

-Filet de Perche |Courge spaghetti | Hollandaise au thym  citron 

 Ou 

-Noisette de faon laqué au suc de vin rouge |Courge | Choux Bruxelles |  

-Kiwis rôtis| au miel et curcuma | raisin frais et pistache | glace yahourt  

-Chocolat Red Mayan 62% | Streusel | Noisette 

Ou 

--Tarte pistache |amande aux agrumes | crème légère citron | sorbet 

 

Mignardises 

  

La Caudalie 163€ 

 

Pieces apéritives 

 Les cinq voyages d’Edouard 

 (Aquatique, terrestre et potager  

Les deux voyages d’Emilie 

Mignardises 

Accords met & vins 6 Services 55€ 

 

La dernière prise de commande de ce menu est à 

13h00 pour la déjeuner et 20h30 pour le diner 

 

La Bourgogne en quelques bouchées 

-Saint Jacques de plongée | Frise de plaine de Saône| Truffe de Bourgogne 

Scorsonère | Trompettes du Morvan | Consommé Bourguignon | Choux Kalé 

-Calamar des Glénan | Choux kalé | Emulsion carotte gingembre   

-Filet de Perche |Courge spaghetti | Hollandaise au thym citron 

-Noisette de faon laqué au suc de vin rouge |Courge | Choux Bruxelles  

-Kiwis rôtis| au miel et curcuma | raisin frais et pistache | glace yahourt  

-Chocolat Red Mayan 62%| Streusel | Noisette 

Ou 

--Tarte pistache |amande aux agrumes | crème légère citron | sorbet 

                                                                                     Mignardises 

  



 


