
 

Fromage d’ici et là, frais et affiné (supp 12€) 
-Menu enfant de moins de 10 ans 25,00 €- 

Les tarifs sont indiqués en prix net et service compris. Tous nos produits viennent de France et pour la plupart de 

Bourgogne Franche-Comté, vous trouverez la liste au verso.  La liste des allergènes est disponible sur simple 

demande. 

Le restaurant ferme ses portes à 16h00 au déjeuner et à minuit au dîner.  

Les Chenevottes 72€ 

Pièces apéritives 

Les deux voyages d’Edouard 

(Une préférence aquatique ou terrestre 

vous sera demandé)  

Le voyages d’Emilie 

Mignardises 

 
Accords mets & vins 3 Services 35€ 

La Bourgogne en quelques bouchées 
 

-Saint Jacques de Plongée | Choux fleur de Val de Saône et sarrasin 

croustillant 

 

- Omble chevalier Cévenol | Choux Bruxelles | Cazette du Morvan 

 Ou 

-Volaille de Bresse | Blette | Oignons grelots | Jus de volaille  

 

-Chocolat Red Mayan 62% | Streusel | Noisette 

Ou 

-Baba au Rhum | confit d’oranges sanguines | marbré vanille orange 

Mignardises 

Les Encégnières 118€ 

 

Pièces apéritives 

Les trois voyages d’Edouard 

 (Une préférence aquatique ou terrestre 

vous sera demandé)  

Les deux voyages d’Emilie 

Mignardises 

 

Accords mets & vins 5 Services 50€ 

La Bourgogne en quelques bouchées 

- Saint Jacques de Plongée | Choux fleur de Val de Saône et sarrasin 

croustillant 

 

-Asperge vertes et bar de ligne | Caviar d’Aquitaine| Mayonnaise chaude 

 

   Omble chevalier Cévenol | Choux Bruxelles | Cazette du Morvan 

 Ou 

- Volaille de Bresse | Blette | Oignons grelots | Jus de volaille  

 

-Pavlova exotique et cardamome noire | Sorbet banane passion 

 

-Chocolat Red Mayan 62% | Streusel | Noisette 

Ou 

- Baba au Rhum | confit d’oranges sanguines | marbré vanille orange 

Mignardises 

La Caudalie 163€ 

 

Pièces apéritives 

 Les cinq voyages d’Edouard 

 (Aquatique, terrestre et potager) 

Les deux voyages d’Emilie 

Mignardises 

 

Accords mets & vins 6 Services 65€ 

 

La dernière prise de commande de ce menu 

est à 13h00 pour la déjeuner et 20h30 pour 

le diner 

 

La Bourgogne en quelques bouchées 

- Saint Jacques de Plongée | Choux fleur de Val de Saône et sarrasin 

croustillant 

 

-Asperge bar de ligne | Caviar d’Aquitaine | Mayonnaise chaude 

 

-Escargots de Bourgogne frais| Coulis de cresson|  

 

 Omble chevalier| Cévenol | Choux Bruxelles | Casette du Morvan 

 

- Volaille de Bresse | Blette | Oignons grelots| Jus de volaille  

 

- Pavlova exotique et cardamome noire | Sorbet banane passion  

 

-Chocolat Red Mayan 62%| Streusel | Noisette 

Ou 

- Baba au Rhum | confit d’oranges sanguines | marbré vanille orange 

Mignardises 


