Jes Bowrgeons

32€ en 3 services menu serviaudéjeuner dumercredi au dimanche midi
42€ en4 servicesmenuservitouslesjours midi et soir
Horsjour de féte
Le chef vous suggere ses envies ef ses coups de coeur dumaorché..

Entrée, plat, fromage et/oudessert.

Jes Guumes ¢
Amuse-pouche

CEuf confit de MorgonLouche et escargots de Bourgogne, fombée de chanterelles au vinaigre balsomique,
pouilon d’ail doux

Ou
Omble Chevalier Cévenol confit alapancetta, contisé de cerfeullmusqué, coulis de bourrache

Paveée de grosse daurade Royale, courge spaghettiet scorsonere au fenolilloronzé et pistache, émulsion de fumet
Ou

Carréetnoisette de chevreuilrbtis, endive cuisinée a'orange etnavet de Kyoto farcid’epaule confite
Auchoix parmiles fromages frais et affines de la corfe

Prédessert

Pour terminer en vous faisant plaisir, nous vous laissons le choix parmila carte des desserts d'Emilie Rey

85 € enbservicesoulO5€en 6 services avec 'nuitre - Menu servipour 'ensemble des convives

Amuse-bouche

Ecrevissespattesrouges etlaitue celtuce, fine gelée de carapaces et quelquesraisins en pickles

Sandre de pays, gnocchis de pomme Amandine, choux rouges en textures

L'huftre « zéro » endentelle delbourgeons de cassis, poireaux des sables duBec d’Allier, sauce vigneronne

Volaille de Bresse enécailes de cepes, panais et chdtaignes aujus
Ou

Chartreuse de perdreaux aufoie gras, céleris de I'ami Arnoudboraisé entier
Consommeé comme un pot-au-feu
OOUr 2 personnes

Au choix parmiles fromages frais et affinés de lacarte
Prédessert

Pour terminer en vous faisant plaisir, nous vous laissons le choix parmila corte des desserts dEmilie Rey



