Jes Bowrgeons

32€ en 3 services menu serviaudéjeuner dumercredi au dimanche midi
42€ en4 servicesmenuservitouslesjours midi et soir
Horsjour de féte
Le chef vous suggere ses envies ef ses coups de coeur dumaorché..

Entrée, plat, fromage et/oudessert.

Jes Guumes ¢
Amuse-pouche

CEuf confit de MorgonLouche et escargots de Bourgogne, fombée de chanterelles au vinaigre balsomique,
pouilon d’ail doux

Pavee de grosse daurade Royale, courge spaghettiet scorsonere au fenoulbronze et pistache, émulsion de fumet
Ou

Lievre GlaRoyale de frodifion francaise, fricassee delegumes de saison

Auchoix parmiles fromages frais et affines de la corfe

Pré dessert

Pour terminer en vous faisant plaisir, nous vous laissons le choix parmila carte des desserts d'Emilie Rey

85 € enbservicesoulO5€en 6 services avec 'nuitre - Menu servipour 'ensemble des convives

Amuse-bouche

Noix de Saintjacgues de Normandie, topinomioour de Mr Maurice et huile mentholé

Sandre de pays, gnocchis de pomme Amandine, choux rouges en textures

L'huftre « zéro » endentelle delbourgeons de cassis, poireaux des sables duBec d'Allier, sauce vigneronne

Carré etnoisette de chevrelilrdtis, endive cuisinée G l'oronge, épaule confite en parmentier de courge
Auchoix parmiles fromages frais et affines dela carfe
Pré dessert

Pour ferminer envous faisant plaisir, nous vous laissons le choix parmila corte des desserts dEmilie Rey



