Jes Bowrgeons

32€ en 3 services menu serviaudéjeuner dumercredi au dimanche midi
42€ en4 servicesmenuservitouslesjours midi et soir
Horsjour de féte
Le chef vous suggere ses envies ef ses coups de coeur dumarché..

Entrée, plat, fromage et/oudessert.
Jes Guumes o€
Amuse-lbouche

Compression de fole gras de Vendee aux pains d'épices ef cassis de Bourgogne

Ou

Sainfjacques et couteaux d’Audierne, topinomoour noisette en escalbeche, creme de fopinambour

Brochet de Sadne en évocation d'une quenelle croustilonte, Nantua légere au vinrouge,
condiment de choux rouges
Ou
Filet de Boeuf aux algues noris et paleronlonguement braisé, courge muscade rdtie au tandoori, confit d'orange

Auchoix parmiles fromages frais et affinés dela carfe

Pré dessert

Pour terminer envous faisant plgisir, nous vous laissonsje choix parmila carte des desserts d'Emilie Rey

o'y nous

85 € enbservicesoulO5€en 6 services avec 'nuitre - Menu servipour 'ensemble des convives

Amuse-bouche

Sainfjacques et couteaux d’Audierne, fopinomboour noisette en escabeche, creme de fopinombour

Brochet de Sadne en évocation d'une quenelle croustilante Nontua légere auvinrouge,
condment de choux rouges

L'huftre « zéro » endentelle delbourgeons de cassis, poireaux des sables duBec d'Allier, sauce vigneronne

Filet de Boeuf aux algues noris et paleronlonguement braisé, courge muscade rbtie au fandoori, confit d'orange

Au choix parmiles fromages frais et affinés de lacarte
Pré dessert

Pour ferminer envous faisant plaisir, nous vous laissons le choix parmila corte des desserts dEmilie Rey



