LesPoraodisperdus!

lest sixheures auclocher del'église
Dansle squareles fleurs poétisent
Une fille va sortir durestaurant
Comme chague samedije laftends
Elle me sourit
I faudrait que je luiporle

Afout prix

Jeluiferailes platsbleus
Lesplofs gu'on faitavecles yeux
Parler me semble ridicule
Jem'élance etpuisjerecule
Devantuncovidinutie
Quibriseraitlinstant fragile
D'unerencontre
D'unerencontre

Liorementinspiré des mots bleus de Christophe

Dans un soucid’organisation, les Commandes seront G passer avont jeudisoir 18h et
refiréesle samedi soir entre 16h et 18h30. Pour respecter les consignes de securité
sanifaire ainsi que pour eviter fout contacts et nous permetire la désinfection de
quelques élements strafégiques, nous vous indiguerons I'heure exacte de retfrait
lors de votre commande. Commande par mail & compto@restaurant-edem.com
OUSMS auO©680 85 6O STuniguement.

Menu complet (apéritifs/entrée/plat/dessert)_ 25 euros/portion

Sablés et feuiletés qpeéritifs - 2.5 euros/portion

Entréee ;10 euros/portion
Plats 12 euros/portion

Dessert .4 5euros/portion


mailto:compta@restaurant-edem.com

Somed 2mai
P&té crolite deris de veau, volaille et vinjaune
Palerondeboeuf et fole gras poéle, corottes nouvelles braisees aucumin

Balba aurhum arrongé ala fraise, chonfilly cifronnée et quelques agrumes

Samedl Ymai
Dodine de truite aux écrevisses, mayonnaise Qux agrumes
Viennoise de pigeons dlamélisse, navets nouveaux aux agrumes, pommes cocotte

Fraisier

Somedl 16 maj
Verrine de haddock et curry, carpaccio deradis
Volaille noire de Bourgogne aux morilles, fricassée de legumes printaniers

SaintHonoré alavanile de Madoagascar

Somed 23mai
Ballotine de canord aux figues
Composé de cochonaux pruneaux d’/Agen, puree deratfes et oignons rotfis

Millefeuile aux fraises et cassis de la ferme fruirouges, creme légere aux pistaches

Somed 30ma/
Terrine derouget et soupe deroche aubasilic
Quoside veaurdtialasauge, tiondelégumes

Tarte dlarhubarbe et aux fraises



ROTisserie aufeude bois

Uniquement les

Dimanche 3maila commander avantiejeudi30a 12h)

Dimanche 1O maila commanager avontiejeudi/ g 12h),

Jeudi 2imai [O commanaer avantie lundi 18 & 12n)

Le coquelet (+ou- 650gr) + Pommes de terre aux épices douces pour 2personnes 12euros

Lo volaile noire de Bourgogne (+ou-1500gr) + Pommes de terre aux épices douces pour 4
personnes 24euros

Verrine de panna cotta citron/vanile, solade de fraises. 4euros

L carte ges Qournmonaises

Pour vos apéritifs (sur commande) : Filet de truite dujura fumée et conditionnée sous vide. 60
euroslekKG

Pour accompagner votre café(oupas) :
Tablettes de chocolat (90g/5euros)

Blanc 29%

Blanc et cranberries
Blanc et fruits secs

Lait 35%

Lait et oranges confifes
Laitetfruits secs

Noir 70%

Noir et oranges confites
Noir et fruits secs

f ottt t ot ot

Orangefttes 8eurosles 100g

Amandes et noisettes enrobées de chocolat 8 euros les 100g
Rochers praliné lait ounoir 8 eurosles 100g

CanelésBordelais 2 euros piece

Claces delaFabrique Givree 12 eurosle pot de 6OO0mI

Marrond Ardeche
Caromelfleur de sel
Litchietbaieroses
Poire williams
Citronhibiscus
P&che de vigne
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